
LES VINS
BLANC
Chardonnay AOP Mâcon Chaintré
Sauvignon AOP Touraine
AOP Côtes-du-Rhône

ROUGE
AOP Cairanne
Syrah IGP Collines Rhodaniennes

ROSÉ
AOP Côtes-de-Provence 

BULLES
Champagne AOC Charles Clément Brut
Crémant Saumur Bouvet cuvée saphir brut vintage

LES BOISSONS
Cocktails (25cl)
Mocktails (25cl)
Bière blonde pression demi/pinte. (25cl/50cl)
Bières locales en bouteille (blonde, blanche, IPA) ou cidre (33cl)
Ginger beer, Kombucha (33cl)
Thé glacé bio, Coca-cola, Limonade bio (33cl)
Jus de fruit, sirops à l’eau (25cl)
Eau plate, eau gazeuse (50cl/100cl)
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LES
.  ASSORTIMENTS 
Assortiment de fromages
Assortiment de charcuteries
Assortiment gourmand

Tartinable +6€ 
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SNACKING
Chips artisanales
Pop-corn sucré ou salé
Fruits secs
Saucisson entier à partager
Tartinables Sept Collines 
+ pain ou crackers

Bœuf fondant confit au vin rouge
Filet de poulet, sauce morilles
Ravioles au Saint-Marcellin et noix,
gratinées au four

Soupe du moment (hors formule)

LES PLATS
.     CHAUDS

(side au choix)
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LES SIDES
Salade verte
Écrasé de pomme de terre
Trio de riz 

Prix indiqués en Euros TTC service compris.
La liste des allergènes ainsi que l’origine des viandes sont disponibles sur demande. 

LES DESSERTS
Moelleux au chocolat
Cheesecake & coulis
Nougat glacé
Cake du moment
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LA PAUSE BILLON - 19
1 plat + 1 boisson ou dessert

LA SIGNATURE - 22
1 plat + 1 dessert + 1 boisson

LES FORMULES Boisson comprise : soft ou demi en pression 
Supplément +2€ : pinte pression ou verre de vin

L'APÉRO BILLON - 16
1 assortiment + 1 boisson

LE DUO - 24
Assortiment gourmand + 2 boissons

LES
.  CROQUES
Croque Billon (classique)
Croque végétarien

(side au choix)
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